






i1 El Bandido

ECO ST ECO ST El Bandido
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ECO ST & ECO
烹饪时间   ECO ST ECO

Nachos  45 sec 1 min

早餐三明治   1 min 15 sec 1 min 30 sec

面包   1 min 10 sec 1 min 30 sec

奶酪棒 (6)   1 min 25 sec 1 min 50 sec

蔬菜   1 min 45 sec 2 min

外形尺寸  ECO ST ECO

高度   23.78” (604 mm) 21.5” (546 mm)

宽度  14.25” (362 mm) 16.1” (409 mm)

深度 (占地)   22” (559 mm) 22” (559 mm)

重量   130 lb. (59 kg) 118 lb. (54 kg)

炉腔尺寸  ECO ST / ECO

高度   7.2” (183 mm)

宽度  12.5” (318 mm)

深度 (可使用)  10.5” (267 mm)

容积   0.54 cu.ft. (15.3 liters)

通风性能  ECO ST / ECO 
(8小时意大利辣香肠披萨试验)

意大利辣香肠披萨数量 162

UL/EPA/NFPA/ICC结果  0.89 mg/m3

要求  <5.00 mg/m3

1. 风机马达

2. 顶部微波

3. 热风喷射&微波   
 4. 底部热风

5. 内置催化器

6. 加热器

  

占地面积小

高效节能极速烤箱

高对比度，触摸显示屏

手动模式可以即时烹饪

通过Wi-Fi、USB、智能卡或手动输入可自定义菜单设置

多达10种可选择语言

允许使用金属器皿

可在Open KitchenTM 选用IoT(物联网)功能

能够存储多达256个独立的菜单

不需要安装额外的烟罩(UL®-KNLZ 认证)

      海运版可选——仅限ECO ST

速度和成本的完美平衡——ECO-ST配备两个磁控管，
让设备功率更大和烹饪时间更短

极速烤箱的革命



外形尺寸

高度

宽度

深度 (占地)

重量

炉腔尺寸

高度

宽度

深度 (可使用)

容积

意大利辣香肠披萨数量

UL/EPA/NFPA/ICC结果

要求

1. 风机马达

2. 顶部微波

3. 热风喷射&微波
 4. 底部热风

5. 内置催化器

6. 加热器
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i1 Sǒta and Panini
烹饪时间

牛角面包 (2) 20 sec 

烤佛卡恰面包  45 sec

烤三明治   50 sec 

鸡肉和意大利干酪  60 sec

 25” 635 mm

 16” 406 mm

 28.4” 721 mm

 170 lb. 77.1 kg

 7.2” 183 mm

 12.5” 318 mm

 10.5” 267 mm

 0.54 cu.ft. 15.3 liters

通风性能 (8小时意大利辣香肠披萨试验)

 280

 0.64 mg/m3

 <5.00 mg/m3

7. 外置催化器

i1 Panini
- 配有Panini托盘和机架
- 在最短的时间内呈现完美的Panini
- 消除Panini烤架的气味，呈现双面烹饪
- 外观颜色可制作红色

咖啡店 便利店 快餐店商业&工业 酒店&度假村 

完美的外观造型很适合室内操作

高效节能

高对比度，触摸显示屏

手动模式可以即时烹饪

通过Wi-Fi、USB、智能卡或手动输入可自定义菜单设置

多达10种可选择语言

允许使用金属器皿

可在Open KitchenTM 选用IoT(物联网)功能

能够存储多达256个独立的菜单

提供标准控件

不需要安装额外的烟罩(UL®-KNLZ 认证)

      海运版可选

在极短的时间和极小的空间内制作美味的
食物——只有16英寸宽度

烹调的艺术



烹饪时间

咖啡店 便利店 快餐店商业&工业 酒店&度假村 

可通过操作外部手柄升高或降低控制内部煎板
用以按压产品

口感酥脆并带Panini印记的面包，完全融化的奶酪，并加热
至食物中心——这些都可在不到一分钟制作完成

可提供制作Panini所需的表面光滑或带纹路的煎板

只需一个螺丝即可轻松拆卸，便于清洁和维修

比传统的双面煎炉快四倍

与i1 Sota和ECO-ST烤箱兼容

高对比度，触摸显示屏

多达10种可选择语言

通过Wi-Fi、USB、智能卡或手动输入可自定义菜单设置

可在Open KitchenTM 选用IoT(物联网)功能

允许使用金属器皿

能够存储多达256个独立的菜单

不需要安装额外的烟罩(UL®-KNLZ 认证)

高品质Panini / 极速烤箱
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El Bandido

墨西哥烤饼 30 sec

帕尼尼 60 sec

烤乳酪  45 sec

古巴三明治  1 min 15 sec
B&I

是否压制Panini ——
均可由您随心决定

El Bandido是根据经典的“独臂强盗”老虎机设计的，并因此得名。
此设备具有多功能性和易用性。操作者可以通过简单的抬起或降
低操作外部手柄(控制内部煎板)来烤制三明治。操作者也可选择
将手柄保持在向方位置，以烹饪菜单上的任何产品，包括披萨饼、
烤三明治和小食。

如图所示，Panini煎板安装在烤箱内部

ˇ
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规格与参数 Bullet ECO ST ECO

热风喷射 顶部和底部 顶部和底部

微波 侧射 顶射

顶部和底部

顶射

底部辐射加热器 是 否

UL®-KNLZ 排烟认证 是 是

金属烤盘 是 是

全尺寸酒店盘 否 否

半尺寸盘 否 否

否

是

是

否

否

尺寸：

带支脚的外部高度 23” (584 mm) n/a n/a

不带支脚的外部高度 19” (483 mm) 23.78” (604 mm) 21.5” (546 mm)

外部高度 21.17” (538 mm) 14.25” (362 mm) 16.1” (409 mm)

外部深度-占地面积 27.51” (699 mm) 22” (559 mm) 22” (559 mm)

外部深度-把手至墙壁 29.94” (760 mm) 25” (635 mm) 25” (635 mm)

重量 185 lb. (84 kg) 130 lb. (59 kg) 118 lb. (54 kg)

炉腔高度 6” (152 mm) 7.2” (183 mm) 7.2” (183 mm)

炉腔宽度 15.5” (394 mm) 12.5” (318 mm) 12.5” (318 mm)

炉腔深度 14.5” (368 mm) 10.5” (267 mm) 10.5” (267 mm)

炉腔容积 0.78 cu.ft. (22.1 l) 0.54 cu.ft. (15.3 l) 0.54 cu.ft. (15.3 l)

可堆叠 是 是 是

烹饪设定容量 256 256 256

无线连接 是 可选 可选

ChefComm Pro兼容 是 是 是

Open KitchenTM 选用IoT(物联网) 是 可选 可选

闪存固件升级 是 是 是

智能卡兼容 否 否 否

USB兼容 是 是 是

海事认证 是 是 否

i1 (Sǒta and Panini) i3 i5

Indp. 顶部/底部

顶射

Indp. 顶部/底部

顶射

Indp. 顶部/底部

顶射

否 否 否

是 是 是

是 是 是

否 否 是

否 是 是

25” (635 mm) 21.25” (540 mm) 24.3” (618 mm)

n/a n/a n/a

16” (406 mm) 24.5” (622 mm) 28.1” (714 mm)

28.4” (721 mm) 25.75” (654 mm) 25.75” (654 mm)

29.8” (757 mm) 31.25” (794 mm) 31.1” (790 mm)

170 lb. (77.1 kg) 245 lb. (111 kg) 275 lb. (125 kg)

7.2” (183 mm) 6.9” (175 mm) 10” (254 mm)

12.5” (318 mm) 19.4” (493 mm) 24” (610 mm)

10.5” (267 mm) 14.75” (375 mm) 16” (406 mm)

0.54 cu.ft. (15.3 l) 1.14 cu.ft. (32.3 l) 2.2 cu.ft. (62 l)

是 是 是

256 200 200

i1 触摸屏控制 i3 触摸屏控制 i5 触摸屏控制

是 是 是

是 是 是

是 是 是

是 i3 触摸屏控制 i5 触摸屏控制

是, 标准控制的Sǒta可选 是 是

是 否 否
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i1 (Sǒta and Panini) i3 i5

$0.11 kWhr $0.11 kWhr $0.11 kWhr

100 100 100

45 sec 180 sec 180 sec

12 hrs 12 hrs 12 hrs

$1.36 $4.37 $6.10

$40.80 $131.10 $183.00

$496.40 $1,595.05 $2,226.50

280 160 240

0.64 mg/m3 0.32 mg/m3 2.80 mg/m3

<5.00 mg/m3 <5.00 mg/m3 <5.00 mg/m3

1,029 W 3,307 W 4,623 W

0.3 Tons of AC 0.9 Tons of AC 1.3 Tons of AC

每炉能源成本 Bullet ECO ST / ECO

能源成本 $0.11 kWhr $0.11 kWhr

烹饪周期/天 100 100

典型烹饪时间 60 sec 45 sec

运行时间 12 hrs 12 hrs

总成本/天 $2.08 $1.13

总成本/月 $62.40 $33.90

总成本/年 $759.20 $412.45

通风性能：8小时试验

意大利辣香肠披萨数量 272 162

UL/EPA/NFPA/ICC结果 0.13 mg/m3 0.89 mg/m3

要求 <5.00 mg/m3 <5.00 mg/m3

能源输出和HVAC要求

通风性能：8小时试验

能源输出和HVAC要求

总平均功率(环境负荷) 1,578 W 857 W

平均冷却要求 0.5 Tons of AC 0.2 Tons of AC
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基于 —— IoT(物联网)的解决方案，

可提高厨房和设备的性能

优化
能源使用

powerhousedynamics.com/open-kitchen
617.340.6582

• 自动化所有可连接设备的
      数据采集——包含所有原始设备制造商

• 远程分配设备菜单和设置
 

• 分析数据并将其智能转换并主动识别问题

• 减少浪费和运营成本

• 食品安全与质量提升

• 自动识别关键报告，包括异常报告

• 自动化HACCP报告并对操作进行跟踪纠正

 • 减轻行政负担

自动化
温度监控
和HACCP

报告

获取
实时异常

报告
和警报

创建和
分配菜单

分析
设备性能

监控
排烟设备

严格遵守
操作规范以
延长设备的
使用寿命

数字化
任务流程

并对操作进行
跟踪纠正

启用数据
驱动的

预测性维护




